camst:

ristorazione Scolastica

RICETTARIO

PRIMO
Tagliatelle paglia e fieno
al ragu di carni bianche: Pasta secca all'uovo (1)(3)(6),
polpa di pomodoro, carne di pollo, carne di tacchino, carote,
cipolla, olio di semi di girasole, salaroma.

SECONDO
Nuggets di pollo:
Crocchette di pollo (*)(1)(3)(6)(7)(9)(10).

CONTORNO
Patate a spicchio al forno:
Patate(*),olio di semi di girasole, salaroma, sale.

DOLCE

Crostoli
Farina di frumento, zucchero, olio di semi di girasole, uova, sale,
agenti lievitanti: E450, E500, olio di cocco, amido di frumento,

aromi (1)(3)(5)(6)(7)(8)(9)(10)

§ . .

A carnevale ogni piatto vale,
ma con la bonta
non si scherza!




